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LUNDI 5 MAI

e Champignons a la grecque “/E
o Fish and chips
(végétarien : nuggets végé et potatoes)
e Yaourt aromatisé Qﬂ%\
e Fruit de saison"=

MARDI 6 MAI

o Segments de pamplemousse "
e Quenelles en gratin -5
e Duo de carottes au beurre

o Fromage blanc *
¢ Flan vanille

VENDREDI 9 MAI
a8

e Pizza au fromage ) "
Pavé de saumon sauce oseille & &3 B > ]
(végétarien : omelette au fromage) r

e Butternut au four “/E

e Comté ®
e Fruit de saison =&

Bon appétit !




LUNDI 12 MAI

e Taboulé
« Cbte de porc charcutiére =7 -&
(végétarien : pané blé-tomate-mozza)
« Brocolis &
o Beaufort ®
e Fruit de saison “/E&

MARDI 13 MAI

e Betteraves en cubes al
e Hachis parmentier “IE-&

o Velouté aux fruits
e Onctueux fraise

JEUDI 15 MAI

o Tomates - mozza “E-&

e Couscous viande garni - =g
(végétarien : boulettes végé au jus, semoule
et légumes couscous)

e Coulommiers

o Compote pomme-cerise -/

VENDREDI 16 MAI

o Cceurs de palmier vinaigrette “E-&
e Colin pané
(végétarien : sticks mozza)
o Purée de petits pois "I
e Yaourt nature @
e Tarte au chocolat



Semaine du 19 au 23 mai 2025

LUNDI 19 MAI

e Samoussa aux légumes
e Poulet basquaise =

(végétarien : nuggets)
e Duo de courgettes F;;!@

3*:—

e Yaourt aromatisé

e Fruit de saison “E

MARDI 20 MAI

o Salade grecque &
e Carré de seitan &

4]

e Poélée de léegumes
o Petit suisse
e Beignet a la framboise

JEUDI 22 MAT « menu provengal »

e Tartare de légumes
e Daube provencgale (végétarien : omelette)
e Gratin de légumes du soleil
e Yaourt de brebis
e Tarte tropézienne

VENDREDI 23 MAI

o Céleri & la rémoulade “E
o Fricassée de poisson/crevette & &3
(végétarien : saucisse végé)
o Ebly Ei
e Comteé ®
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